Denominacio d’origen: Binissalem (Mallorca)
Tipus de Vi: Rosat jove

Varietat; Raim 100% Manto negro.
Graduacion: 13'5%

Tipus de Crianga: Dotze mesos en
barrica i dotze mesos en botella.

Elaboracio: A causa del sec i calords
estiu, es verema a ma a principis de
setembre. Recollida a primeres hores
del mati, macerant 24 hores en fred,
per posteriorment retirar el fang.

A continuacid s'espera al fet que la
temperatura aconsegueixi els 152 per
afegir-li llevat i continuar amb Ia
fermentacid6 controlada a 249,
Mesurant |la densitat i temperatura
diariament assegurant una adequada
fermentacio. Preu: Consultar

Tast: Color rosat fosc, net, destacant en nas els seus tons de
fruita madura; maduixa i préssec. En boca és agradable, amb
volum a causa de la fruita madura i a l'alcohol, equilibrat en
acidesa, deixant un bon final.

Combina amb plats suaus, incloent els peixos.
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